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WILKENS

.. Fisch-Buffet"

Gerducherter Lachs im Crépes-Mantel mit Honig-Dill-Sauce
Gegrillte Scampispiefie in WILKENS Tomatensugo
Seelachswiirfel im Bierteig gebacken
Crevettensalat mit Cocktailsauce & Apfelstiicken
Rheinischer Kartoffelsalat”

Rohkostsalate mit zweierlei Dressing

x X %

Crevetten-Rahmsuppe mit Estragon-Frischkase
*x k%

Ganze Seite vom norwegischen Fjordlachs in der Alufolie gegart
mit griinem Lauch, Tomaten & Zwiebeln

Paniertes Seelachsfilet mit hausgemachter Sauce Rémoulade

Ganze Seezunge - live filetiert - mit Tomaten-Schalottenbutter
Mediterranes Ofengemtuse mit Rosmarin & Thymian
Paprika-Reis, Salzkartoffeln, Fettuccine mit Basilikumpesto

x X% %

Frische Waffeln - live zubereitet -
mit heif3en Kirschen & Bourbon-Vanilleeiscreme
Tirami-Su
,,Créme brilée” mit karamelisiertem Rohrzucker

Ofenfrisches Brot & hausgemachte Dips



