
 

 

 
 
 

„Sommer-Buffet“ 
 
 

Vorspeise 
 

WILKENS hausgebeizter norwegischer Fjordlachs mit kleinen Reibekuchen & Honig-Dill-Sauce 
Tomate & Büffelmozzarella mit hausgemachtem Basilikumpesto 

Gefüllte Crépes – warm serviert – mit frischen Pfifferlingen, Lauchzwiebel & Speck 
„Pfifferling-Quiche“ mit hausgemachtem Kerbel-Minz-Dip 

Salat von frischen Pfifferlingen in Dijonsenf-Marinade 
 
 

Hauptgericht 
 

Argentinisches Roastbeef „rosa“ im Ganzen gebraten mit WILKENS-Kräuterbutter 
Putengeschnetzeltes mit frischen Pfifferlingen & Champignons in Rahm 

Gegrilltes Zanderfilet unter der Kartoffelkruste mit Crevetten-Veloutè 
 

Gemüse von Mini-Roma-Tomaten & Zucchini, Tomaten-Blattspinat 
Gratinierte Kartoffeln, Fettuccine 

 
Dessert 

 
Dreierlei von der Erdbeere 

WILKENS weißes Schokoladen-Cointreau-Mousse 
 

Internationale Käseauswahl mit Traubenbukett & Senfvariation 
 

Ofenfrisches Brot & hausgemachte Dips 
 
 
 

 


